


Ao tras afo cambiamos, evolucionamos, nos reinventamos. Porque ser el mejor restaurante
mar y tierra de la ciudad no es un titulo: es una meta que trabajamos a diario.

Somos laguneros de corazén. De sabor auténtico y caracter fuerte, lo nuestro nace de esta
tierra, de nuestro querido México, pero jamas nos limitamos por fronteras.

Creemos en experimentar, en mezclar el mar con la tierra, lo clasico con lo vanguardista, el
antojo y la sorpresa. Innovar no es una moda, es la forma de seguir estando en boca de todos.

Cocinamos para quien viene por primera vez y para quien regresa siempre. Para el que busca
algo nuevo y para el que ya tiene su favorito. Nuestra mision: llegar a todos.

Somos mar. Somos tierra. Somos fuego. Somos de aqui.

Zarandeado Lagunero.
Simplemente lo mejor de mar y tierra.



ENTRADAS
Del mat al centrs

CHICHARRGON DE PESCADO o

Tiras de pescado crujiente, rebozadas en rub de la

casa, acompanadas de guacamole y tortillas de maiz.

CHICHARRON DE PU[PU 2006

§220"

$290°

Pulpo en trozos marinados en citricos, rebozado y dorado

al punto, servido con guacamole y tortillas de maiz.

(®) CHICHARRON MAR Y TIERRA s

Rib eye y pescado crujiente, acompanados de
-guacamole con pico de gallo y poro frito.

CHICHARRON DE RIB EYE ¢

Trozos de Rib eye crujiente, rebozados con rub de la
casay dorados al punto, Montados sobre
guacamole con pico de gallo.

' GUAEAMULE DE MARISCOS

Pulpo frito y camaron cocido bafiados en salsa roja
de chile dulce y cacahuate, sobre guacamole y
totopos crujientes. '

OSTIONES EN SU CONCHA I?W/ GEZAS

Ostiones frescos sobre hielo triturado, acompariados
de limén, chile tostado y salsas negras.

ALMEJAS DE TEMPORADA 7ze// spizs

Almejas frescas servidas sobre hielo triturado, con
limén, chile tostado y salsas negras.

(&) CALLO DEHACHA 2o

Callo de hacha salpimentado, servido sobre pepino y
cebolla, acompanado de salsa negra especial y
chiltepin.

‘QUESO FUNDIDO 2505

200 gde queso gouda fundido con vino blanco,
acompanado de 50g de chistorra asada o camardn a
la plancha. ~Por $70 mas, hazlo mixto.

EN CASO DE SER ALERGICO A ALGUNO DE NUESTROS INGREDIENTES, AVISE AL MESERO.

- sa0p

§380™
§320™

$245
- $3207

$480°

s220™

PARA PICAR
Y ab la beca

CAMARGN COCIDO 0

Camaron cocido y marinados en sal y limén,
acompanado de salsas negras.

PULPOY CAMARGN wo:

Pulpo y camardn cocidos, marinados en sal y limén,

servidos sobre pepino y cebolla con salsas negras.

CAMARONES AHOGADOS isreus

Camarones estilo cucaracha, ahogados en clamato
especial con tequila Joya Blanco.

(£) CAMARONES CUCARACHA sz

Camarones crujientes, rebozados con rub rojo de la

casa, acompanados de mayonesa de jalapeno y
salsa especial.

§250

$320°

$3207

$270%

@) PICANTE- @& RECOMENDACION ZARANDEADO






EZALDgz% '

CALDO DE CAMARON
CALDO DE PESCADD

(&) CALDO7 MARES 406

Camaron, pulpo, pescado y almeja de temporada.

(&) BIRRIA DE MARLIN o6

Consomé de mariscos con adobo tradicional
y marlin deshebrado, intenso y especiade.

MEDIAND

COCTEL DE CAMARON $190-0

Camaron cocido con cilantro, aguacate,
cebolla y tomate picados.

MEDIANO

COCTEL MIXTO

Camaron y pulpo cocido con cilantro,
aguacate, cebolla y tomate picados.

(&) CAMPECHANA

Camarén y pulpo cocido, ostion y callo de hacha .
con cilantro, aguacate, cebolla y tomate picados.

EN CASO DE SER ALERGICO A ALGUNO DE NUESTROS INGREDIENTES, AVISE AL MESERO.

§210%

$235% .

525"

$250"

$280"

GRANDE

$230

GRANDE

$245%

$260"

TOSTADAS

[:EVI[:HE-DE PESCADO

CEVICHE DE CAMARON

(&) (@) AGUACHILE

Elige tu aguachile favorito: verde, rojo o negro.

DE PULPO

Pulpo marinado en limén sobre cama de aguacate,
con sal y pimienta.

TORREON

Atiin marinado en salsa de soya citrica con cebolla
caramelizada en reduccion con vino tinto coronada
con poro frito y aderezo de chipotle.

MAZATLAN

Atlin en cubos y camaron crudo, marinados en
soya citrica, salsa roja y mango fresco.

(@) DELINGE

. Camardn tipo aguachile y laminas de at(in en salsa soya

citrica, aceite de oliva, rodajas de chile serrano y un
toque de aderezo chipotle.

@ CHINALUA

Pulpo, camarén cocido, camaron tipo aguachile y

_ callo de hacha, bafados en jugo de tomate y chiles

secos tatemados.

100
| (1

$115%

s120%

120"

- S1207

$130%

$140

@) PICANTE (@ RECOMENDACION ZARANDEADO



CEVICHES
Bien frescos

CAMARON ESPECIAL w0 $300™

Camardn picado y marinado en limdn fresco, mezclado
con pepino, tomate, cebolla morada y cilantro.

PESCADO 3506 | SZBUI'""

Tilapia picada y marinada en limadn fresco,
acompanada de pepino, tomate, cebolla
morada y cilantro.

MIXTO 3306 $330%

Pulpo, camaron, atun y tilapia, marinados en jugo de
limon fresco y salsa mariquera, mezclado con pepino,
-tomate, cebolla morada y cilantro picado.

@ TROPICAL s~ $330

Cubos de atiin y camarén marinados en salsa tropical,
con tomate, cebolla, pepino, mango y un sutil toque de
coco rallado.

AGUACHILES

CLASICOS 6 $250"

Camaron mariposa banado en nuestras salsas
clasicas (verde o roja), llenas de sabor. Pican rico.

- NEGRO reoc $270%

Camarén mariposa cubierto con salsa negra de
chiles serrano y jalapeno, intensa y picante.

(&) RIB EYE a5 S415%

Rib eye asado al punto que elijas, banado en aguachile
negro, rojo o verde. Tienes que probarlos.

(©) PARAISO ¢ $270

Camarén mariposa banado en salsa de mango
picante, con trozos de mango fresco.

EN CASO DE SER ALERGICO A ALGUNO DE NUESTROS INGREDIENTES, AVISE AL MESERO. _ @ PICANTE @ RECOMENDACION ZARANDEADO



TACOS
bk b cadi imehdid

IARANDEADD $115%

Camaron picado con pico de gallo y pimientos,
mezclado en salsa especial, servido en tortilla con
costra de queso.

@ HOLLISTER  s9Q

Chile Anaheim con costra de queso y camarén en
salsa teporocha, acompanado de crema de la casa.

(&) GOBERNADOR - 9100%

Camaron guisado en su jugo con chile poblano y cebolla
blanca; coronado con poro frito y aderezp chipotle.

ARRIERO DE LA CASA S0

Chicharrén de pulpo en tortilla con frijoles puercos y
costra de queso.

(&) DELLIC . §275%
Langosta salteada con pimientos, cebolla y tomate ;

en salsa-chipotle, con frijoles y gouda gratmado en
tortilla de harina, !

DE MARLIN | 3952
Guiso de marlin con chile poblano ycebolla conun
toque de salsa teporocha.

'CHAPARHAI]EBAMAHGN ' - $9p

Camardn a la plancha-con gouda gratinado'y un
toque de salsa macha.

CHAPARRA DE PULPO ~ sl00

Pulpo a la plancha con gouda gratinado y un toque de
salsa macha.

PACIFICODEPESCADD $85"

Pescado capeado estilo Ensenada, con ensalada
fresca, pico de gallo y aderezo chipotle,

PACIFICO DE CAMARON

Camaron capeado estilo Ensenada, con ensalada
fresca, pico de gallo y aderezo chipotle.

ARRACHERA

Arrachera a la plancha, marinada en cerveza oscura,
hierbas aromaticas y el toque secreto de la casa,
acompanada con pico de gallo

SIRLOIN

Sirloin sazonado con rub de la casa, cebolla asada y
pico de gallo.

QUESADILLA

Tortilla de harina con queso gouda gratinado.

(&) QUESABIRRIA

Quesadilla en tortilla de maiz o harina, rellena de
birria de marlin.

90

N (1

EN CASO DE SER ALERGICO A ALGUNO DE NUESTROS INGREDIENTES, AVISE ALMESERO. ! (& PICANTE - & RECOMENDACION ZARANDEADO



ILETES
eljectos scemyppee
© ENPAPELADO i $2651

_Filete de pescado con mantequilla, pimientos,
cebolla, tomate, aceitunas y queso, envuelto en
hoja de platano.

. o . =
ALGUSTO s - $235 AMARONES
Filete de pescado preparado a la veracruzana, al - ' W m

mojo de ajo, al ajillo, a la mantequilla, a la plancha : : #

0 ala diabla.

@ DEL CHEF 3506 ' 3255.00 @ AL GUSTU B-PIEZRS | $285%

Camarones preparados a la veracruzana, al mojo de ajo,

Filete de pescado con camarones, mantequilla, .. : :
p ! q al ajillo, a la mantequilla, a la plancha o a la diabla.

alcaparras, limén, paprika y perejil.

EMPANIZADO ¢ §225% EMPANIZADOS e e $265%

Camardn mariposa empanizado, dorado y
crujiente, servido con ensalada y arroz.

Filete empanizado, dorado y crujiente. Acompanado
de arroz y ensalada fresca.

(3) ALCOCO BPIEZAS $285%0

Camaron cubierto de coco rallado, servido sobre
. salsa de mango picante y crema de coco.

RELLENO ESPECIAL srezss $2850

Camarones empanizados rellenos de queso crema,
.acompanados de ensalada y arroz.

(&) AL MANGO “EIPIEZAS §275%

Camardn en tempura bafiado en salsa de
mango picante, acompanado de arroz frito.

MAZATLAN 1pezs ; $300-

Camaron salteado con tocino y elote, bafiado en
salsa cremosa especial.

(&) TOCINETA spezss $300

Camaron relleno de pechuga de pavo y queso
Chihuahua, envuelto entocino, acompanado de
‘ensaladay arroz.

EN CASO DE SER ALERGICO A ALGUNO DE NUESTROS INGREDIENTES, AVISE AL MESERO. . . @ PICANTE (& RECOMENDACION ZARANDEADO
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1.OS ESPECIALLES
Imperdibles de. la casa

ARROZ MARINERD so:

Arroz salteado con pimientos, ajo, cebolla, apio y
zanahoria, con camaron, pulpo y tilapia en soya citrica.

$240°

PULPO PACHECO 0o

Tentaculos de pulpo marinados y braseados, banados -
en reduccion de vino tinto al ajillo, con frijoles puercos
y arroz. - !

SALMON TERIYAKI 05

Salmon glaseado en salsa teriyaki, acompanado de
arroz blanco y ensalada.

SALMON JACK DANIELS 215

Salmon banado en salsa BBQJéck Daniels, servido
con pure de papa cremaoso y esparragos.

$3200
$340%

MOLCAJETE iAY AY AY! s

Camaron y pulpo cocidos, camaron mariposa y callo
de hacha con pepino y cebolla, en salsa de tomate
con chiles tatemados.

$360

(&) KRAKEN BURGER 10 §250

Carne premium de res con lechuga orejona, tomate y
cebolla morada, coronado con aros de cebolla,
queso americano y salsa BBQ.

ZARANDEADA BURGER 2::¢

- Carne premium de res con camarones, queso
americano y gouda, bafado en salsa zarandeada.

(&) TUETANOS CON DISCADA o6

Dos piezas de tuétano bafnados en guiso de mariscos
con salsa.de tomate y salsa teporocha.

$280%
$320

MARY TIERRA «0;

Rib eye aﬁejo asado al gusto, baiado en salsa
bordelesa, con camarones y acompaiiado de puré
de papa y pasta.

5480

EN CASO DE SER ALERGICO A ALGUNO DE NUESTROS INGREDIENTES, AVISE AL MESERO.

$360%

Mﬂl.l:AJE_TE EJECUTIVO 00

Arrachera o sirloin con camarén, pollo y pulpo, cebolla
cambray, queso panela, salsa ejecutiva y pico de gallo.

CAMARONES CHISTORRA topezes

Camarones salteados con chistorra, pimientos y
cebolla morada, banados en salsa ranchera y queso
gratinado.

5480

$300

(&) PULPO PANZO 2s6

Pulpo salteado con chorizo y chistorra, pimientos y
cebolla morada, en salsa ranchera con pico de gallo.

AL CENTRO
P’ compalcr, agusto

(&) PARRILLADA MAR Y TIERRA

PARA 4 PERSONAS :

350 g de Arrachera y 350 g sirloin fajeados, pulpo y
camarones zarandeados, aguachile mixto, pulpo para
picary ostiones en su concha, con cebolla asada,
quesadillas y guacamole.

S370%

$1,650

PARRILLADA
PAR 4 PERSONAS

350 g de Arrachera, 350 g de costilla cargada y 350'g sirloin -
fajeados, acompanados de quesadillas, cebolla asada,
tuétanos, salchicha asada, guacamole y chiles asados. -

$1,2007

FUENTE DE MARISCOS - $650%

PARA 4 PERSONAS

Cama de pepino y cebolla con camarén y pulpo para
picar, copa de ceviche de pescado, callo de hacha y
camaron crudo en clamato picante, coronado con
ldminas de atln y camarones para pelar.

(&) CHAROLA DEL ZAHANDEADU
PARA G PERSONAS :

Seleccion para compartir: pescado frito y zarandeado,
camarones zarandeados, chicharron de pescado,
dedos de queso, camarones tocineta, empanizados,

$1,950%

" ceviche y aguachile mixto.

PICANTE (& RECOMENDACION ZARANDEADO



JARANDEADOS  LAS CARNES
Nuestra especialidad Colites calidad plime

LOS PESCADOS PUEDEN TARDAR ENTRE 30 MINUTOS O UNA HORA SEGUN SU PESD. _ LLEVADDS AL TERMIND DESEADO. AEUMPANA{]DS DE CEBOLLA ASADA, ELOTE Y CHILACA.
R 00
(&) PESCADO sesinsueeso $610% SIRLOIN 3505 $290
Huachinango abierto en mariposa, bafiado en nuestra
salsa especial, con cebolla y pimientos en juliana,
_ ARRACHERA s00c $320%
OSTION pezss $360% - “
Ostion en su concha, cubierto con salsa especial, T-BDNE 3206 3300
queso gratinado y pimientos picados.
- 2 COSTILLA CARGADA 3005 $315"
CAMARONES seezss $300 .
Camarones con cascara, abiertos en mariposa, : _ :
bafados en salsa especial y queso gratinado. : @ HlB EYE 3506 343500
: 00
PULPO s _ - 9380  (©) NEWYORK ws $6802°
Pulpo a la parrilla con salsa especial, acompanado de 3
puré de papa y ensalada.
(&) TOMAHAWK 11 $1,900%
PESCADO FRITO. scusuves 55800 = - <
Huachinango frito, servido con arroz y ensalada; ' @ PUHTEH HUUSE 16 51!750
disponible al ajillo 0 al mojo de ajo. - '
(&) TUETANOS 2viess _ $150%
EN CASO DE SER ALERGICO A ALGUNO DE NUESTROS INGREDIENTES, AVISE AL MESERO., ; (@ PICANTE (@& RECOMENDACION ZARANDEADO

Exthas

ADEREZOS / SALSAS  $30 ENSALADA QUESO
AGUACATE 540 ESPARRAGOS RISOLADO

ARROZ 945 FRIJOLES SALCHICHA ASADA
CHILACA $30 GUACAMOLE SALCHICHA POLACA
CHILTEPIN $65 PAPAS FRITAS TORTILLAS

ELOTE $45 PURE DE PAPA PAN AJO/MANTEQUILLA







PIZZAS 18"
Pal antsjo

MARINERA

Salsa de tomate, guiso de marlin, camarén y pulpo,
con queso mozzarella.

(&) BONELESS

Salsa de tomate, mozzarella y boneless de pollo en
salsa BBQ o Buffalo. '

(&) PEPPERONI

Pizza clasica con salsa de tomate, mozzarella y
‘rebanadas de pepperoni.

VEGGIE

Salsa de tomate con cebolla blanca, mix de pimientos,
aceitunas y champifones, sobre mozzarella.

PASTAS
PASTA

FUSILLI

Salsa cremosa de chipotle, con pollo jugoso y bien
sazonado. :

(&) PENNE

Salsa pomodoro, acompanado de ragi de res
cocido lentamente.

(@) FETUCCINI

Fettuccini en salsa de tres quesos, con camarones
firmes y llenos de sabor.

SPAGHETTI

Spaghetti en crema al vino blanco, con seleccién de
mariscos frescos.

EN CASO DE SER ALERGICO A ALGUNO DE NUESTROS INGREDIENTES, AVISE AL MESERO.

$70"

§220%

$200°

$2307

$240"°

- §210%

$240

$280"

SUSHI ROLLS

Bien hechos

(&) CAMAROLL

Rollo de arroz empanizado en panko, relleno de
camarén empanizado, queso crema y pepino, con
topping de aguacate y kanikama frito.

SALMON :
Rollo de arroz relleno de kanikama, aguacate y

pepino, cubierto con laminas de salmon flameado y :
topping de pasta tampico.

@ TUNAROLL

Rollo de arroz relleno de queso crema, aguacate y
pepino, cubierto con laminas de atin flameado y pasta
tampico.

CARNE

Rollo de arroz émpanizado en panko, relleno de queso
crema, chilaca y arrachera, coronado con poro frito.

$220°

$275%

$220"

5260

Todos nuestros sushis van acompanados de salsa
agridulce de soya y aderezo chipotle,

@ PICANTE- (& RECOMENDACION ZARANDEADO



o
BONELESS 1PIEzA NUGGETS
o X
Filete empanizado y dorado,
0 ALITAS DE POL
francesa,
6 PIEZAS 8220 00 6 PIEZAS
Boneless o Alitas bafiados en BBQ, Servidos con arfozy papas
Buffalo o mango picante, con ala francesa.
aderezo ranch, papas a la francesa y
vegetales frescos. ‘
3 ) 9 522000
@
3220'00 £ l ®
o
&
TODOS LOS PLATILLOS INCLUYEN ICEE O LIMONADA
@ Y NIEVE NAPOLITANA DE POSTRE. ®

DEDOS ARRACHERA
DE QUESO JUNIOR

6 PIEZAS T‘RAS BE FAJEADA ]
Queso gouda empanizado, dorado Arrachera a la parrilla servida

y crujiente, acompaiiado de arroz y ° PEsc Ano con papas a la francesa
Papas a la francesa,
.00
$220:0 6 PIEZAS 3220

pescado empanizado en pank::,
' servido sobre arozy papasala
francesa.

9% -




POSTRES

HELADOS NITROGENADOS

Helados cremosos preparados en mesa.

FRUTOSROIOS $260%
FERRERD ' oS80
CARAJILLD _ | $300%
RAFFAELLO et UHRN
DETEMPORADA - 9260”

PASTELES

PASTEL DE FIESTA §2501

Rebanada de pastel de vainilla 3 leches con un topping
* granizado de frutos rojos.

CHOCOLATE BOHEMIA $280%

Rebanada de pastel de chocolate con triple relleno
especial, acompanado de un espejo de crema de chile.

MANGO MANGO PAY $270

Rebanada de pay de queso crema con mango, cubierto
con un ganache de mango con chocolate blanco,
montado sobre un culis de mango y rayado con una
salsa de jamaica.

TARTA VASCA ' $260

~ Rebanada de tarta vasca con topping de frutos rojos
acompanado de jarabe de caramelo.

PASTEL DE HELADO §29510
CON CAMPECHANAS _

Helado chongos zamoranos con campechanas del
- valle de parras, cubierto con trozos de campechana y
rayado con dulce de leche.
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CERO ALCOHOL CERVEZAS

LIMONADA NATURAL o459 - $195%. INDIO $42%0  §235%  §360"

LIMONADAMINERAL  $48™  $205 CAGUAMITA 420 $235"  §360
NARANJADANATURAL $45%  §195% " TECATE LIGHT 420 $235%  §360
NARANJADAMINERAL ~  $48™  $205% HEINEKEN $49%  §275%  §385
AGUA DE HORCHATA S48 §190% MILLER LITE . $49% - §275%  $385%
AGUADEJAMAICA ~  $48%  $180 MILLER HIGH LIFE $49%  $275%  §385%
AGUA MINERAL S45" N AMSTELULTRA ~ $49™  $275%  $385"
* REFRESCOS S44%  N/A XX AMBAR $49%  §275%  §385
* OREOESPECIAL $98™  N/A © XXLAGER $49% -§275%  §3g5
TROPICALMARACUYA ~ $95%  $265.% BOHEMIA $55  $295%  $420%
INVIERNO VERDE $959 $265  XXLAGERULTRA $49%  $275%  §3g5
PASIONRDA ~ $95®  §265 HEINEKENSILVER - $49%  $275% §385
PASION ' $95"  §265% s

AGUANATURAL  $35% NA  VASOCHELADD $35%

CAFE AMERICANO $50%  N/A ~ VASOMICHELADO $40%

CAPUCCINO S80° NA CLAMATO $70%

ESPRESSO - §60" N/A ESPECIAL RESACA SI26%

- ESPRESSODOBLE $80™  N/A ESPECIAL LAGUNERO STo®
 IRLANDES SI60® NA LEVANTA MUERTOS $140%

TINTOS Y SANGRIAS
CLERICOT (TINTO 0 ROSADO) ~ $140°
 TNTODEVERAND ~ $M0®
SANGRIA DE LA CASA §150

JARRA DE CLERICOTTINTO ~ §220°
* JARRA DE CLERICOTROSADO  $230™



MIXOLOGIA  $190%

GUARABA GIN

Gin con guayaba, limon yjéngil_)re. Escarcha
de sal del Himalaya.

GINC

Ginebra con ginkgo, limén y cerveza.de
jengibre. Fresco y herbal.

GALAXY GIN

Lychee y zarzamora con ginebra y soda de
limdn. Dulce y brillante.

MEZCALITA DE FRUTOS ROJOS

Mezcal con frutos rojos y limon. Escarcha de
_jamaica y chipotle.

COMANDANTE

Etiqueta Negra con frambuesa, cardamomoy
arandano. Fuerte y elegante.

MOSCOW MULE

Vodka, limén y cerveza de jengibre.
Refrescante y clasico.

MERRY KIWI

Tequila con kiwi, pifia y durazno.
Escarcha de chile.

MEZCARINDO

Mezcal con pinay tamarindo. Toque picosito
de Iic_or de chiles, :

PEDRITO ENCHILADO

Tequila con chamoy, limon y tamarindo.
Dulce y picoso.

RED GIN

Ginebra con frambuesa, arandano y ciruela.
Citrico y frutal.

MEZCALBAHACA

Mezcal con pifia, pepino y albahaca. Fresco y
aromatico,

MOJITO MIO

Ron, menta y limén con agua mineral.
Refrescante con caracter.

CARAJILLOS

CARAJILLO MICTLAN

Licor 43 con chai latte, leche evaporada,
canela y almendras. Cremoso y especiado.

CARAJILLO FERRERD

Rumchata con espresso y Ferrero. Dulce,
intenso y chocolatoso.

BARAJII.L[].MAZAPﬂN

Mazapan, espresso y RumChata. Suave,
cremoso y con sabor a infancia.

CARAJILLO DE TEMPUHADA -

Receta especial del mes. Pregunta por el
sabordi'sponible‘

MONJE SAUCO

Frangelico, St. Germain y-leche evaporada.
Cremoso con notas florales y avellanadas.

CARAJILLO CLASICO

Licor 43 con espresso y moscas de café.
El original, sin falla.

CANIJA

Baileys y espresso.

S160:







COCTELERiA S140%

TOM COLLINS
DRY MARTINI
MARGARITAS
VAMPIRO
MOJITO CLASICO
DAIQUIRI
PALOMA
COSMOPOLITAN
FRESA COLADA
PINA COLADA
RUSELL CHERRY
RUSELL CHOCOLATE

APERITIVOS  $140%

CINZANO ROSSO
ABSINTH
COINTREAU
CREMA DE TEQUILA

 GRAND MARNIER
LICOR ANCHO REVES
LUXARDO

- PLUM DEW

$1402%

DIGESTIVOS

BAILEY'S
AMARETTO

AMARETTO DISARONNO
CHARTREUSE
CHINCHON DULCE
CHINCHON SECO
FRANGELICO

GIFFARD DE VIOLETA
KAHLUA

LICOR 43

MIDORI

SAMBUCA BLANCO
SAMBUCANERD -

- SHERIDANS

ST. GERMAIN
STREGA



TEQUILA

TRADICIONAL
TRADICIONAL PLATA °
DONJULIO70
DON JULIO BLANCO

DONJULIO REPOSADD.

HERRADURA REPOSADO
HERRADURA AREI0

1800 CRISTALINO
MAESTRODOBEL
JOYA REPOSADO

CASA DRAGONES BLANCO

RON

~ BACARDI
HAVANA7
MATUSALEM CLASICO
MATUSALEM PLATINO
IACAPA23
ZACAPA X0

VODKA

ABSOLUT
STOLICHNAYA
GREY GOOSE
CRYSTAL HEAD

Lo

$120.00
$150.00

- $250.00

$180.00
$200.00
$160.00

- $230.00

$200.00
$200.00
$150.00
$380.00

COPA

$140.00
$160.00
$140.00
$120.00
$180.00

$650.00 .

(0PA

$120.00
$140.00
$210.00
$320.00

BRANDY

TORRES 10
AZTECA DEORO
CARDENAL DE MENDOZA

COPA

$120.00
$80.00
$200.00

BOTELLA

$1,200.00
$1,800.00
$3,400.00

$2,300.00

$2,700.00.

- $2,200.00

$3,500.00
$2,800.00
$2,800.00
$1,800.00
$6,200.00

BOTELLA

$1,200.00
$1,800.00
$1,250.00
$1,100.00
$2,100.00
$11,000.00

BOTELLA

$1,100,00

$1,200.00
$2,700.00
$5,000.00

BOTELLA.

$1,300.00
$750.00
$3,400.00

WHISKY

BUCHANNAN'S

COPA

$180.00
BUCHANNAN'S 18 $300.00
BUCHANNAN'SMASTER ~ $220.00
RED SEAL $1,300.00
RED LABEL $150.00
BLACK LABEL $240.00
GOLD LABEL $350.00
BLUE LABEL $1,600.00
JACK DANIELS $170.00
GLENFIDDICH 12 $300.00
MACALLAN 12 $450.00
CHIVAS 12 $170.00
RARECASK N/A
MEZCAL
- COPA
~ - 400 CONEJOS $150.00
MONTELOBOS ESPADIN ~ $180.00
MONTELOBOSTOBALA -~ $360.00
CREYENTE CRUISHE $250.00
DANZANTES $300.00
COGNAC
COPA
MARTELL $200.00
HENNESSY $250.00
GINEBRAS
: CoPh
BOMBAY $160.00
HENDRICKS $220.00
“TANQUERAY 10 $220.00
TANQUERAY LONDON DRY ~ $160.00
'MONKEY47 $400.00

BOTELLA

$2,400.00
$4,600.00
$3,000.00
$13,500.00
$1,800.00
$3,600.00
$5,300.00
$18,000.00
$2,000.00
$4,600.00
$5,900.00
$2,000.00
$25,000.00

BOTELLA

$1,800.00
$2,400.00
$5,800.00
$3,800.00
$5,400.00

BOTELLA

$2,700.00
$3,500.00

BOTELLA

$1,900.00
$3,000.00
$3,000.00
$1,900.00
$5,000.00



Reservaciones
(871) 7101115

Siguenos en redes

() Zarandeado Lagunero
@Zarandeadotrc



